
 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 
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I .  LA LICENCE PROFESSIONNELLE CIVS  

Essence et valeurs de la Licence 

 

réée en 2006, la Licence Professionnelle Commerce International des Vins et Spiritueux est 

le résultat d’un partenariat entre l’Université de Sciences Exactes et Naturelles de Reims et 

Avize-Viticampus. Elle fait ainsi partie des cinq licences professionnelles spécialisées dans la 

production et la valorisation des agro-ressources et de l’environnement.  

L'objectif de la licence ? Répondre à la demande des professionnels de l’export des Vins et Spiritueux 

(viticulteurs, négoce, importateurs), tout en étant à l’écoute des nouvelles tendances du marché 

mondial du vin.  

Ainsi, un tiers des heures d’enseignements sont réalisées sous forme d’interventions de 

professionnels et de visites d’entreprises afin d’appréhender au mieux le milieu professionnel. 

 

ans le but de répondre aux différents besoins des étudiants de chaque promotion, la licence 

peut se réaliser sous différents statuts. Après une sélection sur dossier et sur entretien devant 

un jury de professionnels, il est possible de s’inscrire sous le statut initial étudiant, demandeur 

d’emploi ou bien sous contrat d’apprentissage dans une entreprise exportatrice de vins ou de 

spiritueux. Alliant l’acquisition des techniques commerciales internationales (marketing, 

négociation, transport et administration des ventes) à la connaissance du monde des vins et 

spiritueux (techniques vinicoles, dégustations, interprofession), la formation offre aux étudiants la 

possibilité de mettre en pratique leurs compétences grâce à divers stages dans le milieu professionnel. 

Un projet tuteuré dans une entreprise champenoise et une mission de quatre à six mois à l’étranger 

leur permettent d’élargir leur réseau et d’être préparés au mieux aux exigences du monde du travail.  

 

urant toute l’année, les étudiants ont également l’occasion de démontrer leur sens du 

management et leur capacité de gestion de projet en réalisant différentes actions 

commerciales. Par groupe de 2 à 4, chaque étudiant est en charge de la gestion de : 

- L’association de la licence « Wines Trotters »  

- La communication autour de la Licence CIVS 

- La vente de différents crus du Château de Bel Air, région du Beaujolais  

- La vente de chocolats 

- Les visites des caves de Champagne Sanger  

- La Vente aux enchères de Champagnes, Vins et Spiritueux 

- Et … le voyage d’études !   
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I I .  DES PROMOTIONS MULTICULTURELLES  

Une diversité de parcours et de cultures 

 

es étudiants de tout âge et issus de tous horizons nourrissent la diversité au sein de chaque 

promotion. Ils viennent de l’Alsace, de Champagne, de Bourgogne, des Pays de la Loire, voire 

du monde entier... Pour la promotion 2019-2020, la Colombie et le Mexique ont été représentés. 

 

étenteurs d’un BAC +2, les étudiants sont issus de formations très diverses, comme par exemple 

de commerce, de management, d’œnologie ou encore d’études de langues étrangères ou 

d’hôtellerie et participent ainsi à la diversité des compétences, et à une réelle complémentarité des 

connaissances de chacun. 

 

 

 

I I I .  LE VOYAGE D ’ETUDES  

 
haque année, les étudiants ont le choix d’organiser par leurs propres moyens, un voyage 

d’études à l’étranger pour rencontrer différents professionnels locaux de la filière vins et 

spiritueux : producteurs, organismes nationaux et internationaux (Business France, Sopexa), 

importateurs, bars à vins ou encore grande distribution.  

 

 

epuis 2006, les promotions ont fait le choix de partir à l’aventure. Ainsi, quatorze voyages 

d’études ont été organisés par les étudiants et leurs professeurs à la découverte de Shanghai, 

de la Russie, l’Ukraine, l’Ecosse, la Hongrie, l’Italie, Pékin, New-York/Montréal, le Mexique puis de 

nouveau Shanghai, le Canada, l’Afrique du Sud, le Chili, et enfin de l'Ontario. 

 

 

es rencontres ont permis à nos « apprentis commerciaux » d’avoir un premier aperçu de la 

réalité du marché et des enjeux à l’international des différents pays. En 2020, nos étudiants 

sont partis à la découverte de l'Ontario, au Canada. Ce fut l'occasion de découvrir l’organisation et le 

rôle d'un monopole d’État dans la distribution des vins et des spiritueux sur le marché de l’Ontario, 

la promotion de ces produits et leur commercialisation. Réalisé du 28 février au 8 mars 2020, le 

programme fut dense, tant par le nombre et la qualité des rencontres avec les professionnels que par 

la richesse et la beauté des visites culturelles. Ce voyage au budget conséquent était aussi un 

challenge pour nos étudiants, qui doivent chaque année relever le défi d’autofinancer leur 

voyage. Ce fut aussi l'occasion de sélectionner des lots qui seront mis en vente lors de la 

vente aux enchères 2020. 
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IV.  LA VENTE AUX ENCHERES 

1. Création 

 

nitiée par la promotion 2012-2013, la Vente aux Enchères organisée chaque année par les 

étudiants reste à ce jour la plus importante des opérations réalisées tant en terme 

d’investissement personnel que d’apport financier pour le voyage. En 2012, un étudiant se risqua à 

proposer ce projet à priori très ambitieux. C’est en se répartissant les tâches dans une dynamique 

de solidarité que l’ensemble de la promotion put concrétiser l’événement et ainsi assurer une part 

importante du financement du voyage d’études. Ce choix était pertinent et avant-gardiste puisque 

depuis, les ventes de vins et spiritueux lors des ventes aux enchères ne cessent d’augmenter. 

 

e la communication à la recherche de lots prestigieux, en passant par la gestion de la 

logistique et du bon déroulement de la vente le jour J, chacun est impliqué dans la réussite 

de l’opération et découvre tout l’enjeu du travail d’équipe et de la cohésion de groupe.  

 

our la première édition, une vingtaine d’acheteurs avertis étaient présents et avaient participé 

activement à plus de deux heures de vente. De très beaux millésimes remontant jusqu’à 1981 

ont été mis en vente. Ainsi, les 42 lots ont tous trouvé acquéreurs à des prix allant de 15 à 1000€, 

ce qui permit de récolter au total 5195 € au bénéfice de l’association.  

 

2. Retour sur la précédente édition : un bilan très positif 

 

ujourd'hui, la vente est un événement reconnu dans le milieu et a attiré, en 2019, plus de  

120 connaisseurs et amateurs. Nos étudiants, plus motivés que jamais, ont proposé pas moins 

de 113 lots durant la soirée. Ceux-ci comprenaient une très grande variété de prix et de régions 

viticoles. Comme l'année précédente, afin de magnifier la superbe offre de Champagnes et de vins 

français de régions viticoles prestigieuses, un très grand nombre de lots internationaux, pour la 

plupart introuvables en France, ont été mis à l’honneur lors de cette huitième édition (Chili, 

Mexique, Portugal, Italie, Espagne, Ecosse …). 

Ont été proposés, des lots formidablement variés de par leurs contenants – bouteilles, assortiments, 

magnums et jéroboams – et aussi de par leurs provenances et leur méthode d’élaboration (vins de 

cépages autochtones italiens et portugais, whisky Ecossais, spiritueux régionaux français, etc.) 

 

ne fois encore, des producteurs de tous horizons et des marques prestigieuses ont fait 

confiance aux étudiants pour représenter leurs produits. La présentation des lots aux 

acheteurs tout au long de la soirée est un challenge supplémentaire que nos étudiants ont relevé. La 

vente s’effectue également à distance, en ligne ou par téléphone. Grace au site en ligne, des 

enchérisseurs de toute la France ont eu la possibilité d’acquérir leur Cru favori lors de la vente.  
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2019 

Lors de cette soirée, nos 113 lots ont tous trouvé acquéreurs pour un chiffre d’affaires de près de 

10 000€ ! Des passionnés de Champagne, de vins de Bordeaux, de Bourgogne, de Loire, du Sud-Ouest, 

d'Alsace, mais aussi des amateurs de spiritueux (gin, rhum, vodka, whisky) étaient au rendez-vous. 

Cette vente fut un succès avec 71% de visiteurs en plus par rapport à l’année dernière. 

Cet événement est une opportunité pour nos acheteurs de s’offrir un agréable moment, de se faire 

plaisir et de réaliser une bonne action en encourageant ces étudiants dans leur projet 

 

3. Rétrospective 

 

 Grâce aux 65 lots vendus à des prix allant de 15 à 265€, la promotion a pu récolter plus 

de 4700€. En terme de communication, l’utilisation des réseaux sociaux, notamment Facebook, s’est 

développée. 

 

La vente aux enchères a récolté 7327€ grâce aux 86 personnes présentes et aux 78 lots 

offerts par différents vignerons de toute la France. Les étudiants ont ainsi pu financer 1/3 de leur 

voyage d’études au Mexique !  

 

Le résultat des enchères s’est élevé à 7851€ grâce à la vente de 84 lots et à la présence 

de 70 personnes. Cette réussite a permis de financer 60% du voyage d’études à Shanghai ! 

 

Une audience de 70 personnes. Parmi les 91 lots présentés, la grande nouveauté fut la 

présence de spiritueux! La variété des lots était au rendez-vous en 2016 et le chiffre d'affaires était 

de plus de 7 000€. 

 

 Près de 70 enchérisseurs se sont départagés 102 lots, avec un chiffre d’affaires  réalisé 

ce soir-là de 8492€ ! Ce résultat a permis de financer 1/2 du voyage d’études en Afrique du Sud. 

 

 Les enchères se sont élevées à un chiffre d’affaires total de 8 088€. Pas moins de  106 

lots ont trouvé acquéreurs, dont une très belle part de lots internationaux, introuvables en France 

pour certains. Une belle réussite, qui a permis aux étudiants de s’envoler vers le Chili. 

 

 Parmi les 113 lots qui ont trouvé acquéreurs auprès de 70 acheteurs, un grand nombre 

de lots internationaux étaient représentés.  La vente aux enchères a été très fructueuse, avec près 

de 10 000€ de chiffre d'affaires. Cette vente a permis aux étudiants de financer plus de 40% de 

leur voyage d'études au Canada. 

 

2014 

2013 

2015 

2016 

2017 

2018 
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4. L’édition 2020 

 

ette année, en raison de la crise sanitaire, 

et des mesures prises par le gouvernement, la 

vente aux enchères aura lieu en distanciel. 

 

 out de même, seront encore mis à l'honneur les Champagnes, 

qu’ils soient de vignerons, ou de grandes Maisons, avec leurs cuvées 

mythiques. Ce sera l’occasion pour nos acheteurs de découvrir la diversité 

incroyable que propose la Champagne, au travers de cuvées parcellaires, de 

cuvées biologiques, mais aussi de vieux millésimes que l'on ne trouve plus 

actuellement sur le marché.  

 

es origines diverses de nos étudiants apporteront elles aussi leurs lots de 

nouveautés, nous faisant voyager au travers de leurs expériences et de 

leurs passions. La Bourgogne sera également particulièrement mise en valeur 

cette année. 

 

u-delà de la Champagne, les autres régions viticoles Françaises et 

étrangères seront également au rendez-vous, laissant aux amateurs 

l’opportunité de découvrir des appellations ou viticulteurs prometteurs, mais 

aussi de redécouvrir leurs appellations de prédilection.  

A l’approche des fêtes, les flaconnages type magnums, les coffrets et autres 

éditions limitées et exclusives seront également proposés, l’occasion idéale 

pour les amateurs de vins et spiritueux. 

 

chaque année son vignoble étranger phare ! Cette année, nos étudiants 

ont rapporté de leur précédent voyage d’études au Canada des vins de 

domaines très prestigieux : Konzelmann Estate Winery ou encore, les Icewines 

de Inniskillin (une référence dans l’élaboration de vins de glace, liquoreux 

fabuleux) et bien d’autres à découvrir lors de la vente. 

 

ertains de ces vins, qui seront présentés lors de la vente 

aux enchères, ont été signées par le winemaker 

canadien, une chance pour les collectionneurs et les 

amateurs à la recherche de cuvées d'exception.  
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5. Aperçu des domaines canadiens phares au rendez-vous 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

INNISKILLIN 

Niagara-On-The-Lake 

Producteur de vins de glace d'excellence 

RAVINE VINEYARD  

St. Davids Bench 

Domaine familial, producteur de vins  

biologiques à Niagara 

KONZELMANN ESTATE WINERY 

Niagara-On-The-Lake 

Maison historique, unique vignoble longeant le lac 

Ontario, profitant d'un microclimat exceptionnel 

CHÂTEAU DES CHARMES 

St. David’s Bench & Four Mile Creek 

Première maison à avoir utilisé des cépages 

européens au Canada, élaborant des vins premiums 
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6. Les distilleries canadiennes visitées et présentes lors de la vente 

 

 

 

 

  

SPIRIT OF YORK DISTILLERY 

Distillery District, Toronto 

L'unique distillerie du quartier historique de 

Toronto, aux produits haut de gamme  

de provenance 100% locale 

 

DILLON’S DISTILLERY 

Beamsville, région de Niagara 

Première distillerie Craft de l'Ontario, concevant 

plus de 30 types de spiritueux différents 
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Proposée fin novembre, cette vente aux enchères est l'occasion, à la veille des 

fêtes, de se faire plaisir et de faire plaisir aux amateurs de vins et spiritueux ! 

 

Suivez toutes nos actualités grâce à notre page Facebook @vaelpcivs et notre 

compte Instagram @lpcivs_reims dédiés à l’événement : 

https://www.facebook.com/vaelpcivs/ 

https://www.instagram.com/lpcivs_reims/ 

https://www.facebook.com/vaelpcivs/
https://www.instagram.com/lpcivs_reims/
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V.  COMMENT ENCHERIR  ? 

 

 

ous vous invitons à vous inscrire au préalable à la vente sur interencheres, le site n°1 

de la vente aux enchères en France.  https://www.interencheres.com/  

 

 

 

uis suivre et enchérir sur les lots qui vous intéressent, via le live qui sera diffusé sur  

https://www.interencheres.com/commissaire-priseur/etude-alban-gillet-et-

chativesle-maison-de-ventes-245/  

 

 

i vous ne pouvez pas assister à la vente en live, vous pouvez saisir, avant la vente, vos 

ordres d'achat. Les lots sont actuellement visibles sur interencheres. 

https://www.interencheres.com/meubles-objets-art/vente-de-vins-champagne-

spiritueux-wines-trotters-282267/ 

 

 

oncernant la restitution des lots, celle-ci, se réalisera à la salle des ventes (49 rue 

Gosset, 51100 Reims, Maison des Ventes de Chativesle). Elle sera programmée dès 

que la salle des ventes pourra rouvrir les portes au public ; cela sera annoncé en début de 

vente. Il est également possible de vous expédier les bouteilles via des emballages Europack 

Wine pour cela, il faudra régler le transport. 

 

 

e paiement s'effectuera directement sur Interencheres par prélèvement.  

 

 

 

a vente sera présidée par Monsieur le Commissaire-Priseur Alban Gillet. 
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https://www.interencheres.com/
https://www.interencheres.com/commissaire-priseur/etude-alban-gillet-et-chativesle-maison-de-ventes-245/
https://www.interencheres.com/commissaire-priseur/etude-alban-gillet-et-chativesle-maison-de-ventes-245/
https://www.interencheres.com/meubles-objets-art/vente-de-vins-champagne-spiritueux-wines-trotters-282267/
https://www.interencheres.com/meubles-objets-art/vente-de-vins-champagne-spiritueux-wines-trotters-282267/
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VI.  REVUE DE PRESSE 

Une communication à 360° pour réunir un maximum de passionnés... 

1. Vente aux Enchères 2019 – Presse Spécialisée 

 

Sommeliers International – n°162    RVF - Novembre 2019 

 

 

 

 

 

 

La Champagne Viticole – Mars 2019 
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2. Presse Quotidienne Régionale & informations locales 

 

 

La Marne Viticole –  Novembre 2019   L’Union – Novembre 2019 

 
 

La Champagne de Sophie Clayes- Novembre 2019 
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3. Emissions TV & Radio 

 
Champ TV - 24/11/19    France Bleu Champagne Ardenne – 14/11/19 

 

 

 

 

Radio Jeune Reims 25/11/2019 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


